COLLI ALBANI SUPERIORE DOC

NMNARDEA

Tipologia: Bianco — DOC Superiore

Zona di produzione: Area del Colli Albani Doc,
cornune di Ardea (Rorma)

Gradazione: 12,5% val

¥inificazione: Le uwe, racoolbe nella seconda
decade di Setterrbire ma-
nualrerts, vengono irmrme-
diatarnerte sothoposte a
pressatura soffice. Il rosto
viene raffreddato 2 1572
decantato per una nothe,
Il wino wiene messa in oonn-
rnercio dopo un affinarents in
bottiglia di almeno 3 rmesi,

Malvaszia & Trebbiano del La-
zio, Malvasia Puntinats, Treb-

biano Verde, Cacdhione e
Bornbina,
Allevarnerto a cordone spearo-
nato, Densitd media d'impian-
h ; to 4,500 ceppi par ettaro e
I G‘l produzione di drca 90 q.likha,

ks o : ;
LA \x; e 2 chili per pianta, Terrenao di
% 3 atigine wulcanica,
.g_{ pracatolid
Descrizione: Colore giallo paglieving con
riflezsi werdognali, & un vino
dai profurni fini fna irbensi di
etbe arornatiche, tirmo e rosa
gialla, Al palato & mobido,
zapido e propone croccant sen-
zazioni tattili di uva rmatara,

4 : Abbinament: Crttirno aperitivo, =i acoornpa-

S UPLTIOTE gna a totki i piatd a baze di
pesce, prirni piatti a base di
verdure, fritki in genere, Da
provare con i fiori di zucca -

[}DNNARDEF& | pieni & pastellat,

4 Come servirlo: In calici di rmedia amnpiezza,
aptire al rmornento, ottirmo a
=112,

WWWDONNARDEAIT

di comozctrdt L wini del Loazieo, Heuvi di muoval!




